
Menu Alpine Bakery
12315 Crabapple Rd, Alpharetta, Gabon

+17704109883 - https://www.alpinebakeries.com

La carte du Alpine Bakery de Alpharetta comprend environ 280 différents menus et boissons. En moyenne tu
paies pour un plat/boisson environ $14.2. Le restaurant présente un mélange d'expériences variées, oscillant

entre des plats savoureux et des déceptions notables. L'accueil est professionnel, bien que l'ambiance nécessite
une amélioration, surtout au niveau de l'éclairage et de la musique. Les plats, tels que les raviolis et les salades,
reçoivent des avis partagés, certains étant excellents tandis que d'autres manquent de saveur. En revanche, les
desserts, comme le gâteau au chocolat et les biscuits italiens, sont unanimement salués. Avec des ajustements

dans le service et la qualité des plats principaux, ce restaurant pourrait réaliser pleinement son potentiel.

https://lacarte.menu

https://lacarte.menu/restaurants/alpharetta-2/alpine-bakery-and-trattoria/m/menu-complet
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Nigiri
SANDWICH AU SAUMON FRAIS

10 Plus Populaires
CRÈME AU CHOCOLAT

Burger
BURGER ALPIN

En-Cas
BRUSCHETTAS

Wraps
WRAP CÉSAR AU POULET

Douceurs
GÂTEAU AUX CAROTTES*

Riz
RISOTTO

Plats Végétariens
GÂTEAU AUX CAROTTES

Poisson
SAUMON GRILLÉ

Menu
CHOCOLATE DIPPED BUTTER COOKIES

Spécialités
PIZZA À LA TRANCHE

Plats De Poulet
POULET PARMIGIANA

Plats De Bœuf
FILET MIGNON

Fingerfood
DIP ITALIEN

Sucré
TIRAMISU PARFAIT

Au Four*
ZITI AU FOUR

Calzone
CALZONE

Paninis
PANINI CAPRESE

Vin
MARSALA

Pizza - Petite Ø 24 Cm
POULET BARBECUE

Médaillons
ESCALOPES

Plats De Viande De Dos
De Veau
PICCATA
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Champagne
VEUVE CLICQUOT YELLOW LABEL –
CHAMPAGNE, FRANCE

Chocolats
TRUFFES ASSORTIES

Cheesecakes
VARIETY CHEESECAKE

Boissons Chaudes
THÉ CHAUD

Italien
POULET MARSALA

Plats De Fruits De Mer
CALAMARS FRITS

Granités
CITRON VERT

Cookies & Gâteaux
BISCUITS AU BEURRE

Tartes & Tourtes
TARTE AUX FRUITS FRAIS

Crêpes Sucrées
CRÈME DE BANANE AU CHOCOLAT

Pain Perdu
STRAWBERRY SHORTCAKE*

Thés Spécialités
CRÈME DE FRAISE

Confiseries
BISCOTTI AU CHOCOLAT ET AUX
AMANDES

Libations
STOLI GINGER MULE

Featured Drinks
BELLINI MIMOSA

Dinner Entrées
PÉTONCLES AU PARMESAN

Draught Beer
BIÈRE À LA PRESSION

Spécialités Allemandes
FRIKADELLE

Dessert Menu
MOUSSE AU CHOCOLAT

Bakery Specialties
TARTE À LA CRÈME DE BANANE

Danishes & Cookies
BISCUITS NOIR ET BLANC

Lattes
MOKA CARAMEL
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Boisson Chaude
CHOCOLAT CHAUD

Specialty Coffees
CAFÉ MAISON

Cool Cocktails
SANGRIA (ROUGE OU BLANCHE)

Other Interesting Reds
CATENA VISTA FLORES MALBEC –
MENDOZA, ARGENTINA

Carne (Meat)
PIGNOLI

Simply Grilled
MAHI-MAHI

Cocktails Et Spiritueux
SNICKERDOODLE MARTINI

French
SOUPE À L'OIGNON FRANÇAISE

Every Day
GOUTTES DE CITRON

Beverages To Go
BIÈRE EN BOUTEILLE

Half-Price Appetizers
PILE DE CRABE ET D'AVOCAT

Soft Drinks*
THÉ GLACÉ SUCRÉ OU NON SUCRÉ

Flavored Coffee Beans
GÂTEAU AU CHOCOLAT ALLEMAND

Dessert - Double Dip
Sundaes
CHOCOLAT ALLEMAND

Sliced Pies &amp;amp;
Cakes
CRÈME DE BANANE

Beverage Offerings
FOUNTAIN COCA-COLA PRODUCTS
AVAILABLE

Burgers – Wraps –
Paninis – Subs
ALPINE CLUB

Brandotini&amp;apos;s
COSMO À LA GRENADE

Espresso Perfecto
Beverages
EXPRESSO CHOCOLAT

Small Plates & Side
SALADE DE POMMES ET FENOUIL
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Déjeuner - Pâtes De Biba
LINGUINI À LA SAUCE AUX PALOURDES

Boulangerie/Pain
PARIS BREST

Desserts
MORT PAR LE CHOCOLAT

GÂTEAU AU CHOCOLAT

Plats Principaux
LASAGNE

ESCALOPES AU POULET

Végétarien
HARICOTS VERTS

ASPERGES AU PARMESAN

Fruits De Mer
QUEUES DE HOMARD

SPICY SHRIMP AND BAY SCALLOPS
LINGUINI

Boissons
BOISSONS

EAUX EMBOUTEILLÉES

Poulet
POULET BUFFALO

POULET FRANÇAIS

Milkshakes
BISCUITS OREO ET CRÈME

BEURRE DE CACAHUÈTE DE REESE

Cocktails
MOJITO FRAMBOISE

MARTINI DOUBLE EXPRESSO

Roulés Suisses
ROULEAU SUISSE AUX FRAISES

ROULEAU SUISSE AU CHOCOLAT

Cuit Au Four
LASAGNE

AUBERGINE PARMIGIANA

Malbec
PASCUAL TOSO MALBEC – MENDOZA,
ARGENTINA

FINCA DECERO MALBEC – MENDOZA,
ARGENTINA

Spécialités Italiennes
STROMBOLI

POULET PICCATA

Champagne and
Sparkling
RUFFINO – NORTHEASTERN ITALY,
PROSECCO

KORBEL – CALIFORNIA, BRUT

Hot Italian Subs
SOUS-MARIN AUX BOULETTES DE
VIANDE PARMIGIANA

SOUS-MARIN AU POULET PARMIGIANA
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Tortes
RASPBERRY DARK CHOCOLATE TORTE

ZUPPA INGLESE TORTE

Full Cakes!
MILLION DOLLAR CAKE

NEW YORK BLACKOUT CAKE

Catégorie De Restaurant
DESSERT

ITALIEN

Soupes
CRÈME DE COCO

SOUPE TOMATE BASILIC

SOUPE DE POISSON

Sandwichs
RUBEN GRILLÉ

SANDWICH AU GÂTEAU AU
CRABE

SANDWICH RUBEN

Tartes
FRESH FRUIT AND CUSTARD

APPLE PIE (SMALL ONLY)

BLUEBERRY CRUMB PIE (SMALL ONLY)

Pinot Noir
BELLE GLOS MEIOMI – SONOMA,
CALIFORNIA

J. LOHR FALCON 'S PERCH – MONTEREY
COUNTY, CALIFORNIA

'14 BELLE GLOS CLARK TELEPHONE –
RUTHERFORD, CALIFORNIA

Interesting Whites
MIRASSOU MOSCATO – CALIFORNIA

BELLE GLOS MEIOMI ROSE – SONOMA,
CALIFORNIA

CHATEAU ST. MICHELE RIESLING –
COLUMBIA VALLEY, WASHINGTON

Party Trays
ASST. COOKIE TRAYS

MINI PASTRY TRAYS

TRUFFLE TRAYS

Café
CAPPUCCINO

MOKA

ESPRESSO

LATTÉ

Merlot
PICAZO VINEYARDS – LIVERMORE
VALLEY, CALIFORNIA

RODNEY STRONG – SONOMA,
CALIFORNIA

LA CREMA – MONTEREY, CALIFORNIA

JOSEPH CARR – NAPA, CALIFORNIA

Sauvignon Blanc
MATTHEW FRITZ – NAPA VALLEY,
CALIFORNIA

BABICH BLACK LABEL –
MARLBOROUGH, NEW ZEALAND

WHITEHAVEN – MARLBOROUGH, NEW
ZEALAND
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SEAN MINOR – SONOMA, CALIFORNIA

Chardonnay
GRATON RIDGE CELLARS – RUSSIAN
RIVER VALLEY, CALIFORNIA

J. LOHR RIVERSTONE – MONTEREY,
CALIFORNIA

ALEXANDER VALLEY VINEYARDS
CHARDONNAY

CAKEBREAD CELLARS – NAPA,
CALIFORNIA

Pinot Grigio
DOUBLE DECKER – LIVERMORE,
CALIFORNIA

ZENATO – VENETO, ITALY

MASO CANALI – TRENTINO, ITALY

SANTA MARGHERITA ALTO ALDIGE –
ALTO ALDIGE, ITALY

From The Bakery
HALF SHEET CAKES (SERVES 40 – 50)

HALF SHEET CAKE WITH 8″ TOP
(SERVES 50-60)

HALF SHEET WITH QUARTER SHEET
TOP (SERVES 75)

10″ LARGE CAKE WITH 8″ TOP (SERVES
35)

Super Tuscan
MONTE ANTICO – TUSCANY, ITALY

SABAZIO ROSSA – ROSSO DI
MONTEPULCIANO, ITALY

'14 ORNELLAIA LE VOLTE – TUSCANY,
ITALY

'14 ORNELLAIA LE SERRE NUOVE –
TUSCANY, ITALY

Plats
BRUSCHETTA (40 PIECES)

ANTIPASTO (SERVES 10)

ALPINE CLUB FINGER SANDWICHES
(SERVES 15)

ITALIAN FINGER SANDWICHES (SERVES
15)

CHICKEN CAESER WRAPS (SERVES 15)

Chianti
GABBIANO – TUSCANY, ITALY

BANFI – TUSCANY, ITALY

RUFFINO AZIANO – TUSCANY, ITALY

ANTINORI SANTA CHRISTINA –
TUSCANY, ITALY

'13 RUFFINO DUCALE TAN – TUSCANY,
ITALY

Entrées
SICILIAN ARANCINI (ITALIAN RICE
BALLS)

GÂTEAU AU CRABE

SOUPE DE MARIAGE ITALIENNE

MOZZARELLA FRITE FAITE MAISON

BAKED 4 CHEESE RAVIOLI

TRADITIONAL SPAGHETTI RED SAUCE

Accompagnements
SNICKERDOODLE

LANGOUSTINES

VEGETABLE OF THE DAY (SERVES 10)

ITALIAN SAUSAGE (20 PIECES)

MEATBALLS (20 PIECES)

ASPERGES GRILLÉES
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Cabernet Sauvignon
MADDEN RANCH – LIVERMORE VALLEY,
CALIFORNIA

J. LOHR SEVEN OAKS – PASO ROBLES,
CALIFORNIA

COPPOLA CLARET – SONOMA,
CALIFORNIA

ALEXANDER VALLEY VINEYARDS
CABERNET – SONOMA, CALIFORNIA

'14 STAG 'S LEAP ARTEMIS – NAPA,
CALIFORNIA

'12 JORDAN – ALEXANDER VALLEY,
CALIFORNIA

Pizza, Calzone &
Stromboli
14″ 18″ CHEESE (6 SLICES)

14″ 18″ WHITE (6 SLICES)

14″ 18″ BUFFALO CHICKEN PIZZA

14″ 18″ BARBECUE CHICKEN PIZZA

STROMBOLI (SERVES 2)

CALZONE (SERVES 2)

Gâteaux
COCONUT CREAM CAKE*

RASPBERRY WHITE CHOCOLATE
MOUSSE CAKE*

OREO COOKIES AND CREAM CAKE*

RED VELVET CAKE*

BOSTON CREAM CAKE*

BLACK AND WHITE CAKE*

GÂTEAU CASSATA

Interesting Reds
COPPOLA SHIRAZ – SONOMA
CALIFORNIA

THE DREAMING TREE CRUSH RED
BLEND – NORTH COAST, CALIFORNIA

PREDATOR OLD VINE ZINFANDEL –
LODI, CALIFORNIA

POLIZIANO ROSSO DI MONTEPULCIANO
– TUSCANY, ITALY

CASTELLO DI MELETO BORGAIO
TOSCANA – TUSCANY, ITALY

'14 STAG 'S LEAP PETITE SIRAH – NAPA,
CALIFORNIA

FERRARI-CARANO TRESOR BORDEAUX
BLEND – SONOMOA, CALIFORNIA

Ces Types De Plats Sont
Servis

PAIN

POULET

SPAGHETTI

PÂTES

SALADE

SOUPE

PANINIS

Pâtisseries
SFOGLIATELLI

ROCKY ROAD BARS

KEYLIME BARS

ASSORTED CAKE WEDGES

ALMOND CANNOLI

SNICKERS CHEESECAKE CANNOLI

ZUPPA INGLESE PARFAIT

ÉCLAIRS
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Pizza – Calzone –
Stromboli
14 INCH CHEESE – 6 SLICES

14 INCH WHITE – 6 SLICES

18 INCH CHEESE – 8 SLICES

18 INCH WHITE – 8 SLICES

14 CHEESE (6 SLICES)

14 WHITE (6 SLICES)

18 CHEESE (8 SLICES)

18 WHITE (8 SLICES)

Ingrédients Utilisés
PÉPITE DE CHOCOLAT

BEURRE D'ARACHIDE

PARMIGIANA

CHOCOLAT

HARICOTS

AVOCAT

CREVETTE

TOMATES

Pâtes
ALPINE RUSTICA

FETTUCINE ALFREDO

SPAGHETTI À LA SAUCE
ROUGE

SALTIMBOCCA DE VEAU

RAVIOLIS AU FROMAGE AU FOUR

CRAB MEAT RAVIOLI ALLA VODKA

BAKED FUSSILI BOLOGNESE

SPAGHETTI À LA SAUCE BOLOGNAISE

RAVIOLI

PENNE

PÂTES ALFREDO

Biscuits
AMARETTI

RASPBERRY FILLED BUTTER
COOKIES

LACE FLORENTINES

DOUBLE MINT CHOCOLATE

BUTTER WALNUT

WALNUT THUMBPRINTS

NEOPOLITAN COOKIES

ANISETTE BISCOTTI

SUGAR FREE BUTTER ALMOND

ALMOND CHOCOLATE CRUNCH

BUTTER ALMOND 'S '

CRANBERRY WHITE CHOCOLATE
OATMEAL

Salades
SALADE MAISON

SALADE CÉSAR

RED BEET AND ARUGULA
SALAD

SALADE COBB

WALNUT ENCRUSTED SALMON SALAD

STEAK SALAD (FILET)

SALADE D'ÉPINARDS ET DE
CANNEBERGES

MOZZARELLA CAPRESE

SALADE DE COIN

RED BEET ARUGULA SALAD

SALADE DE BETTERAVES

CAPRESE

SALADE CAPRESE
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Dessert
MACARONS À LA NOIX DE
COCO

GÂTEAU MOUSSE AU
CHOCOLAT*

GÂTEAU TIRAMISU

NUTELLA TORTE

CHEESECAKE FRAMBOISE CHOCOLAT
BLANC

GÂTEAU AU FROMAGE AU CHOCOLAT

GÂTEAU AU FROMAGE AUX FRAISES

GÂTEAU AU FROMAGE AUX TORTUES

GÂTEAU AU FROMAGE À LA NEW-
YORKAISE

RASPBERRY WHITE CHOCOLATE
MOUSSE

CANNOLI

STRUDEL AUX POMMES

TARTE AU CITRON MERINGUÉ

CHOUX À LA CRÈME

TARTE À LA CRÈME DE NOIX DE COCO

CHOCOLATE BANANA TART

BISCUITS AU SÉSAME

PLATEAUX À BISCUITS

GÂTEAU AU FROMAGE

Alpine Bakery
12315 Crabapple Rd, Alpharetta,
Gabon

Fait avec Carte

Heures d'ouverture:
Mardi 11:00-21:00
Mercredi 11:00-21:00
Jeudi 11:00-21:00
Vendredi 11:00-21:00
Samedi 11:00-21:00
Dimanche 11:00-21:00
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